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CONCURSO DE LA MENESTRA PALENTINA
HOJA DE INSCRIPCION

D.

titular del establecimiento ,

localizado en la localidad de CP:

Pl./Av./c.

Teléfono:

Correo electrénico:

Deseo participar en el concurso de la Menestra Palentina, para lo cual
acepto las bases del mismo, facilitadas por la Asociacion de Cocineros de
Palencia la Cocina de la Bella desconocida , y firmo esta hoja de

inscripcion.

NOMBRE DE LA TAPA

Palencia, a de de 2024

(firma)
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BASES DEL CONCURSO

BASES DEL CONCURSO
Destinado a profesionales de los establecimientos de hosteleria de Palencia capital y
provincia.

Inscripciones: Hasta el dia 21 de Marzo los participantes mandaran la hoja de
inscripcidon con el nombre a la elaboracién de la tapa.

Categorias de los premios:
A) Menestra Palentina tradicional.
B) Menestra Palentina creativa.

Premios:

- Premio para la mejor receta tradicional de Menestra Palentina. Para aquellos que
quieran rendir homenaje a la receta original.

- Premio parala Menestra Creativa .

Las dos recetas ganadoras recibirdn un premio de 500€ cada una.

Al aceptar el premio el ganador asume los gastos en los que incurra, asi como la
responsabilidad que se pueda derivar de la recogida y utilizacion del premio.

Del importe de los premios se descontara la retencidn fiscal correspondiente. El ganador
sera responsable de todos los impuestos devengados y gastos que no se mencionen en
estas bases.

El Ayuntamiento de Palencia y la Asociacion de Cocineros de Palencia la Cocina de la
Bella desconocida, integrada en CEOE Palencia excluyen cualquier responsabilidad a la
organizacién de las Jornadas de la Menestra Palentina .

En la elaboracién de la menestra se debera utilizar , como elemento principal, productos
de la tierra Palentina.



CRONOGRAMA DE LAS JORNADAS DE LA MENESTRA PALENTINA.

10 de Marzo, Fecha de comunicacion a los establecimientos del sector de hosteleria de
las Jornadas de la Menestra Palentina (Se adjunta ficha de inscripcidn y aceptacion de
bases).

Hasta el dia 21 de Marzo los participantes mandaran la hoja de inscripcién con el
nombre de la tapa.

El dia 27 de Marzo , fecha de presentacién a medios de las Jornadas y Concurso de la
Menestra Palentina .

En la Primera Etapa del Concurso el dia 3 de Abril alas 17:30 horas se presentaran las
tapas de la Menestra Palentina_. Los participantes presentardn una séla tapa ya
emplatada, el jurado valorard y elegird dos finalistas de la mejor Menestra Tradicional
y otros dos finalistas de la mejor Menestra Palentina Creativa , que pasaran a la final .
Tendra lugar en las instalaciones de CEOE Palencia.

En la final del Concurso el dia 12 de abril alas 11:30 horas en la Plaza Mayor, los cuatro
finalistas seran convocados para que preparen sus recetas delante del jurado y de aqui
saldran premiadas las dos mejores tapas, una para la Menestra Palentina Tradicional y
otra para la Menestra Creativa.

JURADO Y CRITERIOS DE VALORACION:

Jurado compuesto por cinco expertos:

- Cocinero reconocido: Profesional de la gastronomia que puedan evaluar la calidad
de los platos.

- Representante municipal del Ayuntamiento de Palencia: Para mostrar el apoyo
institucional al evento.

- Representante de la Diputacién de Palencia

- Presidente de la Asociacién General de Hoteleria.

- Periodista.

Criterios de valoracion

e Cualidades organolépticas: Aroma, sabor, textura .
e Presentacion: La estética del plato y su originalidad.
e Elaboracion de la receta.

El jurado valorard de cero a siete puntos por las cualidades organolépticas y de cero a
cuatro puntos por la elaboracion , y de cero a cuatro puntos por la presentacion,
haciendo un total maximo de 15 puntos.

El total maximo de puntos del jurado para cada plato sera de 75 puntos.

Empates. Se tendra en cuenta:
v Originalidad en la presentacion del plato.



DIFUSION MEDIATICA
Se promocionard en prensa y principales redes sociales a los participantes y a los
ganadores del concurso.

ASPECTOS ADICIONALES A CONSIDERAR

- Responsabilidad civil: Los participantes son responsables de cualquier dafio que
puedan causar.

- La participacion en el concurso implica la aceptacion plena y sin reservas de las
presentes bases legales. La organizacidn se reserva el derecho a modificar las bases
si las circunstancias lo requieren, informando de dichos cambios a los participantes
con la debida antelacion.



